Antipasti

Prosciutto crudo, mortadella “La Favola”,
burro morbido allo zafferano e gnocco fritto* 1,
19

Calzagatti (polenta e borlotti)
e ricotta vaccina .

18

Frittatina di cipolla, piccola insalata dirucola,
pomodoro confit, basilico, aceto balsamico fradizionale di Modena
16

Tartare di manzo dell’appennino,
capperi, senape in grani, squacquerone,
succo di mirtilli (Anno 2005 L.M.) 1

20

Polpo* alla brace “pizzaiola”, datterini,
olive taggiasche, maionese di polpo e foglie di cappero
20

*Alimento congelato
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.



Primi

Tagliatelle al ragu modenese .75
18

Tortellino Tradizionale in brodo di cappone .57,
19

Tortellino Tradizionale, crema morbida di parmigiano reggiano .57
20

Tortellone con ricotfta e spinaci, salsa ristretta di vegetali ..
18

Tortelloni di zucca, mostarda di Cremona,
amaretto, croccantino al parmigiano .z -
18

Risotto con ristretto di pesce*, polvere dilimone nero,
yogurt magro e olio verde ;7.4
20

*Alimento congelato
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.



Secondi

Coniglio brasato con olive taggiasche e rosmarino, cime dirapa
e TOpinOmbUf (3,5,7,10)
22

Coscia di anatra confit, salsa al lambrusco, pure di patate
e mostarda di frutta (5,7,8,10,12)
25

Filetto di manzo grigliato alla brace, il suo fondo bruno, patate fondenti s i,
25

Cotechino in plancia, spinacini ripassati, salsa verde e le sue mostarde .
22

Omobrina, beurre blanc al bergamotto, scarola e olio al finocchietto .,

25

Contorni

Spinacini appena scofttati
8

Cipolline all’ Aceto Balsamico di Modena
8

Vegetali brasati in ratatouille
9

Insalata di radicchio, rucola e pomodoro
8

*Alimento congelato
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.



Dessert

Dal “carrello” dei dolci
11
Tiramisu in coppa Martini (1.37)
Tenerina al cioccolato 37
Crema al mascarpone 3,7)

Frutti di bosco

*Alimento congelato
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.



Menu Degustazione

6 portate
80

Prosciutto crudo, mortadella “La Favola”,
burro morbido allo zafferano e gnocco fritto .,

Calzagatti (polenta e borlotti) e ricotta vaccina .z
Tagliatelle al ragu modenese 57512
Tortellino Tradizionale in brodo di cappone .57,

Cotechino in plancia, spinacini ripassati,
salsa verde e le sue mostarde ;.

ZUppO Inglese (1.3.7.8)

Menu Degustazione

4 portate
65

Tartare di manzo dell’appennino,
capperi, senape in grani, squacquerone,
succo di mirtilli (Anno 2005 L.M.) 1

Tortellone con ricotta e spinaci, salsa ristretta di vegetali ;.5

Coscia di anatra confit, salsa al lambrusco,
pure di patate, mostarda di frutta .

Dolce dal “carrello”
*Alimento congelato

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.



